Szeretném figyelmébe ajanlani cégiinket: hdrom éve foglalkozunk kézmiives
eljarassal torténo biocsira-termesztéssel. Elérkezettnek latjuk az id6t, hogy
komolyan foglalkozzunk a kereskedelmi, vendéglato-ipari, kozétkeztetési agazat
ellatasaval is.

Mar tobb étterem ¢és biobolt tulajdonosa is elégedett vasarlonk.

Targyalasokat kezdtiink tobb a kozetkeztetésben rangos helyet bet6lto ceggel.
Ezért keresslik meg, az Onok cégét is.

Fontosnak tarjuk az egészséges taplalkozas széles korii bevezetését, amelyet az
Eurodpai Uni6 is fontos célnak tekint.

Miért pont csiraval dolgozzanak?

Mert szupertaplalék €s mert a legtobb vitamint €s dsvanyi anyagot tartalmazd
étel. Elonye még, hogy kis koltségvetésbdl kihozhato: egymaroknyi csira ara 25-
30 forint, ez a mennyiség fedezi a felndttek szamara sziikséges napi vitamin €s
asvanyi anyag bevitelét szervezetiikbe. A gyermekeknek pedig, minddssze
félmaroknyi elég, a napi vitamin €s asvanyi anyag sziikséglethez.

Komoly szerepe van a séfeknek, abban, hogy megkedveltesse a csirat a
emberekkel: hogyan talalja, miként kinalja vendégeinek a csirat. Sok Gtletet
tudunk adni abban is, hogy milyen receptekkel érdemes bevezetni a koztudatba,
¢s megszerettetni az emberekkel ezt a kiilonleges ételt.

Nyitottak vagyunk arra is, hogy a kozintézményekben eléadasokat tartsunk a
helyes taplalkozas szerepérdl. Illetve, hogy segitsiik az Onok munkéjat, a ma
még kevésbé ismert szupertaplalék megismertetésében és megkedveltetésében.




